
Curriculum vitae di Imran Musliovski  
 

Informazioni personali 
 

Nome/Cognome: Imran Musliovski  
Residenza: piazza del Tridente 26  
E-mail: imrance75@yahoo.it  
Cittadinanza: Italiana  
Data di nascita: 18/08/1975  
Contatto telefonico: +39 328 8125290  
Patente di guida: B Automunito 
 

Esperienza professionale 
 
 
 
 

• Dal 01/01/2020 e tutt’ora impiegato presso Sartori’s Hotel ,**** Lavis, come Head Bartender. 
• Dal 24/06/2019 al 22/09/2019 Luna Wellness Hotel ,**** Folgarida, come Head Bartender.  
• Dal 15/12/2018 al 15/04/2019 Luna Wellness Hotel,**** Folgarida, come Head Bartender.  
• Dal 01/04/2018 al 02/11/18 Villino Beach, Riva del Garda, come Head Bartender.  
• Dal 10/12/2017 al 08/03/2018 Hotel Ciolda *** Calceranica al lago, come Bar manager.  
• Dal 05/07/2017 al 05/10/2017 Falkensteiner Hotel & Spa Jesolo***** come Head Bartender. 
 
• Dal 15/05/2016 al 31/08/2016 Ristorante Toscana, Bansin Germania, ristorante pizzeria, 
barista cameriere, servizio al banco e al tavolo.  
• Dal 13/01/2016 al 27/01/2016 
 
Scuola Alberghiero Enaip Tesero, Insegnamento sulle tecniche di bar e nuove 
tendenze. • Dal 11/06/2015 al 10/08/2015 
 
S.a.s. Acme di Eraldo Mustafaj & C. Trento, Bar caffetteria pasticceria, barman, preparazione 
dei principali drink e i cocktail e gestione del magazzino.  
• Dal 20/04/2010 al 31/05/2015 
 
Ditta Magnago Andrea: Officina Gambrinus Trento, ristorante pizzeria bar, responsabile e 
capo barman, gestione ordini beverage, gestione personale bar e sala e chiusura cassa.  
• Dal 01/12/2009 al 31/12/2009 
 
S.r.l. Menù service Spini di Gardolo Trento, ristorazione catering, cameriere, servizio ai 
tavoli • Dal 07/11/2009 al 29/11/2009 
 
S.n.c. Sartori Luca Disco club havana Trento, Discoteca, Barman, preparazione dei principali drink 
e i cocktail.  
• Dal 04/01/2007 al 31/03/2009 
 
S.a.s Gasoline Road Bar di Prioli Luca & C. Spini di Gardolo Trento, Bar caffè e paninoteca, 

Barman e aiuto cuoco, Preparazione panini, Preparazione dei principali drink e dei cocktail, 

gestione e ordini food & beverage.  
• Dal 01/10/2004 al 17/12/2006 
 
S.r.l. Gestione tipiche, Forst Trento, Birreria ristorante pizzeria, Barista, Preparazione drink 
per servizio tavoli e servizio al banco. 
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• Dal 01/08/2003 al 30/09/2004 
 

Bar Italia, piazza Duomo Trento, Barman, preparazione dei principali drink e i cocktail. 
 
 

 

Istruzione e formazione: 
 

• Dal 09/1990 al 06/1994, Liceo classico Zdravko Cockovski, Centar Zupa, Debar, Macedonia 
 

Capacità tecniche: 
 

• Eccellente conoscenza delle principali bevande alcoliche.  
• Ottima velocità nella preparazione di cibi e bevande.  
• Ottima capacità di memorizzazione degli ordini.  
• Eccellente comunicazione con la clientela.  
• Ottima capacità di gestione del magazzino e degli approvvigionamenti.  
• Alta familiarità con le leggi nazionali sull’alcool.  
• Solida conoscenza della terminologia di vino e birra.  
• Competenze superiori per una rapida e precisa preparazione cocktail.  
• Buone capacità di venditore. 
 

Capacità e competenze personali: 
 

Madrelingua: Macedone (parlato: ottimo, scritto e letto: ottimo) 
 

Italiano: Buono (parlato: buono, scritto e letto: buono) 
 

Inglese: Discreto (parlato: sufficiente, scritto e letto: sufficiente) 
 

Tedesco: Discreto (parlato: sufficiente, scritto e letto: sufficiente) 
 

Capacità e competenze sociali: 
 

L’esperienza lavorativa nei ristoranti, bar, birrerie, discoteche, ha favorito le mie capacità 
e competenze relazionali. 
 

Ottima capacità di adeguamento ad ambienti multiculturali. 
 

Capacità e competenze organizzative: 

 

Grazie a oltre 14 anni di esperienza in posizioni come questa, sono particolarmente abile nel 

mantenere i contatti, promuovere i prodotti, e sostenere le vendite. La mia esperienza “sul 

campo” mi ha aiutato a sviluppare tutte le capacità del buon venditore, incluse soprattutto 

una comunicativa di prim’ordine e facilità nelle relazioni interpersonali. 
 

Ottima prestanza fisica per lavori di fatica e pesanti, buona manualità e costante voglia 
di apprendere. 
 

Ulteriori informazioni: 
 

2002 Coso per barman di livello base per la preparazione dei drink, presso unione e commercio di 
Trento, Italia 
 
2006 Corso per barman di livello intermedio per la preparazione dei cocktail classici, presso Skopje, 



Macedonia 
 
2010 Barman AIBES 
 
2014 Corso per barman, presso Campari Academy, Milano, Italia 
 
2014 Corso professionale di alta miscelazione, presso Drink Factory, Bologna, Italia 
 
2017 Corso di Bar Manager e Bar Management, presso Bartenders Academy, Verona, Italia 
 
2017 Corso di Hed Bartender, presso Bartenders Academy, Verona, Italia 
 
dal 09/10/2017 Corso Restaurant Business Management, Bardolino, Italia 
 
 

 

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del regolamento UE 679/2016 


